Hotel & Brauereigasthof Neuwirt, Farberstrafe 88, 86633 Neuburg

Festliches zu den Weihnachtsfeiertagen ToGo am

25. und 26. Dezember Abholzeiten 11.15 — 13.30 Uhr

WICHTIG: Vorbestellung bis Sonntag 20. Dezember 21 Uhr

Email: info@neuwirt-neuburg.de / Weihnachtshotline 08431 — 2078
Bestellen Sie per WhatsApp: QR Code scannen, Kontakt speichern
und Bestellung schicken. Bitte vollstandigen Namen und gewiinschten
Abholzeitpunkt angeben.

oder telefonisch 08431 2078 oder per Email info@neuwirt-neuburg.de

- wir bestatigen jede Bestellung

Frische Bauernenten vom Geflugelhof Schénacher, Ingolstadt
Viertelte Ente Tagespreis* zwischen 14,50-16,90
Halbe Ente Tagespreis* zwischen 19,90 und 22,50
dazu gibt’s jeweils Knddel und hausgemachtem Blaukraut

*Tagespreis, da wir das Gewicht der Enten erst bei der Anlieferung wissen

Ofenfrischer Schweinsbraten
mit Knddel und Krautsalat

Bio Bofflamott (bayrischer Sauerbraten) vom Murnau Werdenfelser Bio Rind
mit milder SoRe, zwei Semmelknddeln und hausgemachten Blaukraut

Zartes Hi rschgulasch der Hirsch kommt von unserem Kollegen und Jager Albert Hahn aus Koblenz
mit hausgemachten Spétzle und Preiselbeeren

Schlemmerteller
Schweinefiletmedaillons mit Champignonrahmsofe, Spatzle und frischem Gemiise

Schnitzel Wiener Art mit Pommes Frites
vom Schwein 10,90
von der Putenbrust 14,50

Putensteak vom Grill von der Gablinger Putenfarm Augsburg
mit Kartoffelecken und Krauterschmand 14,90

Zanderfilet, auf der Haut gebraten
mit Salzkartoffeln, frischem Gemise und hausgemachter Kréuterbutter 16,50

Gemiisecurry ,,Thai Art“ -vegan
knackiges Saisongemise und Cashewkerne in leicht scharfer SolRe aus Kokosmilch
und Thai Curry, dazu gibt’s indischen Bio Basmati Reis

Hausg’machte Kisspatzn
mit saftigem Emmentaler und Rostzwiebeln im rustikalen Pfanderl serviert
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